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OFERTA 
 

Przyjęcia weselnego 

 

Mamy przyjemność zaprezentować Państwu nasze zestawy menu weselnego oraz ogólne 

warunki organizowania przez nas przyjęć weselnych. 
 

Naszą zaletą są tradycyjne potrawy regionalne. 
 

Każdy zestaw zawiera szeroki wachlarz potraw. Napoje gorące jak i zimne są podawane w 

ilościach zgodnych z zapotrzebowaniem, czyli bez ograniczeń. 
 

W cenę wliczono: 
* dekoracje krzeseł w pokrowce 
 
*kawa, herbata  (bez ograniczeń) 
* woda gazowana/niegazowana, soki, napoje gazowane (bez ograniczeń)  
* patery świeżych owoców na bufecie 
* nocleg dla  Pary Młodej  w pokoju dla Nowożeńców  
 

Dodatkowo płatne: 

*Dekoracja sali weselnej w kwiaty żywe  

*Tort weselny , oraz ciasta we własnym zakresie, lub do uzgodnienia 

*Stół wiejski (Szynka, kiełbasy wiejskie, pasztety, boczek, smalec, salceson, chleb wiejski, ogórki 

małosolne/kiszone) 

*Płonący udziec/indyk  z kaszą/ryżem i odpowiednimi sosami  

 

Zniżki na dzieci: 
3 - 6 lat – 30% odpłatności 
6  - 12 lat – 50 % odpłatności 
 
Przyjęcie weselne rozpoczynamy tradycyjnym powitaniem chlebem i solą. 
 
Wynajem Sali Weselnej podczas uroczystości do godz. 5.00 
Godziny poprawin: 15.00 – 21.00  
 

W celu pełnej realizacji przyjęcia, po stronie Państwa Młodych pozostaje kwestia muzyki 

oraz napoi alkoholowych (także szampana na powitanie gości)  

 
Oferta cenowa obowiązuje w danym roku kalendarzowym.

http://www.zewmorza.pl/


 
 

MENU WESELNE 
Zestaw I 

 

 

OBIAD: 
- rosół z makaronem 
- kurczak w potrawce – frikase z ryżem  
- zrazy wołowe 
- ćwiartki kaczki pieczonej ze śliwką 
- łosoś z sosem śmietanowo-koperkowym 
- kotlet schabowy 
- devollay 
- ziemniaki, ziemniaki w łupinach 

PRZYSTAWKI: 
- surówka z marchwi i jabłka 
- surówka z selera z rodzynkami 
- kapusta biała zasmażana 
- fasolka szparagowa z bułką tartą/ kalafior 

DESER: 
- płonące lody z bitą śmietaną i owocami  
- patery owoców  
- kawa, herbata, napoje gazowane, niegazowane 

ZIMNE PRZEKĄSKI: 
- łosoś w galarecie 
- befsztyk tatarski 
- łosoś wędzony 
- sałatka gyros 
- sałatka jarzynowa 
- koreczki śledziowe/ śledzik w oleju 
- półmisek rolad z sosem tzatziki 
- półmisek rozmaitości – tymbaliki drobiowe, wędliny kaszubskie, kabanosy 

DANIA NA GORĄCO: 
- żeberka po kaszubsku / karkówka zapiekana  
- cordon blue/ pieczarka faszerowana 
- barszcz z pasztecikiem 
- bef strogonow / flaczki 
- pieczywo mieszane, masło 
- kawa, herbata 

 

 

 



 
MENU WESELNE 

Zestaw II 
 
 

 

PRZYSTAWKA: 
- Carpaccio z łososia 

OBIAD:  
- zupa krem do wyboru ( pomidorowa, serowa, borowikowa, cebulowa brokułowi itp.) 

- ćwiartki kaczki pieczonej ze śliwkami 
- devollay 
- kotlet z polędwiczki/ cordon blue 
- rolada z gęsi 
- zrazy wołowe po staropolsku 
- ziemniaki, ryż na ostro, ziemniak w łupinach  
- kapusta biała, lub czerwona zasmażana 
- bukiet jarzyn na gorąco (kalafior, karotka, brokuł) 
- surówka z selera z rodzynkami 
- surówka z marchwi i jabłka 

DESER: 
- lody płonące 
- patery owoców 
- kawa, herbata, napoje gazowane, niegazowane 

KOLACJA , ZIMNE PRZEKĄSKI: 
- półmisek rolad z sosem tzatziki 
- łosoś wędzony 
- łosoś w galarecie 
- półmisek rozmaitości- tymbaliki drobiowe, wędliny wiejskie, kabanosy  
- sałatka egzotyczna 
- sałatka gyros 
- befsztyk tatarski 
- śledzik w oleju 

 

- udziec pieczony lub indyk pieczony 
- kasza z sosem pieczarkowym lub ryż z warzywami 
- pierś grillowana z pomidorami suszonymi/ kulka drobiowa ze szpinakiem 
- barszcz z pasztecikiem 
- bef strogonow 
- pieczywo mieszane, masło 
- kawa, herbata 

 

 

      

 

 


